VERDI

m——= DOM RESTAURACYJNY

BAL STUDNIOWKOWY

140 PLN/osoba
Aperitif
PRZYSTAWKA:
(jedna przystawka do wyboru)
e terrine z watrébki drobiowej serwowane na pszennej grzance
e plasterki piersi drobiowej sous vide podane na miksie kolorowych satat z aksamitnym sosem ziotowym
¢ wedzony toso$ z ricotta serwowany z pszennymi chipsami
ZUPA:
(jedna zupa do wyboru)
e krem z buraka pieczonego z piana z kwasnej $mietany podany z jajkiem przepidrczym
e aromatyczny krem z lesnych grzybdéw z chipsami z ciasta francuskiego
e domowy rosét z plasterkiem rostbefu i wiejskim makaronem
DANIE GLOWNE:
(jedno danie gtéwne do wyboru])

e cordon blue podany z ziemniaczanym puree i suréwka z biatej kapusty w ogorku
e szynka pieczona serwowana z zapiekanymi ziemniakami i zasmazana kapusta kiszona
e piers z kurczecia w sosie serowym serwowana z parowanymi warzywami i jasminowym ryzem
¢ roladki wotowe ze stonina i skorka od chleba z intensywnym palonym sosem
i kluskami slaskimi podane z pieczonymi burakami
e klasyczny kotlet de volaille, frytki domowe, suréwka wiosenna w plastrze z ogdrka
e klasyczny kotlet schabowy z chrupiaca panierka, ziemniaki z wody, kapusta zasmazana z boczkiem
DESER:

(jeden deser do wyboru)

e szarlotka na ciepto z sosem waniliowym
e sernik z owocami lesnymi
e panna cotta z czarna porzeczka
e tiramisu
e lody waniliowe z sosem czekoladowym
BUFET DAN ZIMNYCH SERWOWANYCH PO DESERZE:

(pieczywo, masto i 8 pozycji do wyboru]

e Sledz w trzech odstonach
e filet z tososia marynowany w morskiej soli
e roladki z szynki z warzywami i twarogiem w galarecie
e tymbaliki drobiowe z warzywami
e ozorki wotowe w galarecie
e pieczony schab nadziewany sliwka kalifornijska z musem chrzanowym
e pieczen z karkéwki serwowana z sosem tatarskim
e pasztet domowy z sosem cumberland
e kompozycja serow regionalnych
e kompozycja wedlin regionalnych
e satatka grecka z serem feta
e pomidory z mozzarella
e satatka hawajska z pieczonym kurczeciem
e tradycyjna satatka jarzynowa
e kompozycja przekasek owocowych ze Swiezych owocow
e kompozycja ciast domowego wypieku
BUFET DAN CIEPLYCH:

(2 dania do wyboru)

e bogracz
e tradycyjny bigos staropolski z dziczyzna
e barszcz czerwony z pasztecikiem
e wiejski zurek z biata kietbasa
Kawa, herbata, woda, soki owocowe - bez limitu!!!
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