VERDI

= DOM RESTAURACYJNY s
Menu 4 Pory Roku WIOSNA
239 zt / osoba

POWITANIE CHLEBEM | SOLA

APERITIF
STARTER:
tatar z mtodych warzyw i koziego sera na miodowo-rzepakowym sosie winegret
ZUPA:
dwukolorowy krem z pora z chrustem z szynki i pszenna grzanka
DANIE GLOWNE:
kotlet schabowy z kostka, ziemniakami z wody chateau i réznokolorowymi piklami
DESER:
puszysty sernik z owocami lesnymi

FINGERFOOD SLONY (SLONE PRZEKASKI) PODAWANY DO STOLOW
PIERWSZY SET KOLACYJNY:
przystawka: pier$ drobiowa sous vide z mastem ziotowym podana na miksie kolorowych satat
danie ciepte: krem z biatych warzyw z rurkami orzechowymi i kremowa $mietana

FINGERFOOD OWOCOWY (OWOCOWE PRZEKASKI) PODAWANY DO STOLOW

TORT
DRUGI SET KOLACYJNY:
przystawka: boczek z chipsami bekonowymi, stodko-kwasnymi wegierkami i sosem sliwkowym
danie ciepte: ratatouille z indykiem

FINGERFOOD SLONY (SLONE PRZEKASKI) PODAWANY DO STOLOW
BUFET DAN CIEPLYCH W CENIE WYBRANEGO MENU
3 DANIA CIEPLE DO WYBORU
(serwowane od godziny 24.00 do konca imprezy):

e boeuf stroganow
e bogracz
e bigos z dziczyzna
e barszcz z pasztecikiem / krokietem
e zupa rybna w stylu srédziemnomorskim
NAPOJE BEZALKOHOLOWE BEZ LIMITU:
kawa, herbata, woda mineralna gazowana i niegazowana,
napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite] i soki owocowe

Rownorzedne pozycje menu w ramach jednej grupy cenowej menu mozna zamieniac.
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BUFET DAN ZIMNYCH W CENIE WYBRANEGO MENU
DANIA ZIMNE
e pieczywo (3 rodzaje)
e masta smakowe, miksy maslane (3 rodzaje)
e pasty i kremy serowe (3 rodzaje)
e polskie sery regionalne (3 rodzaje)
e pasztety (tez w cieécie), terriny dwuwarstwowe, parfait (na zimno), musy miesne (3 rodzaje)
* ryby: Sledzie (rézne smaki), gravlax z tososia, galaretka rybna (np. pstrag),
musy rybne, koktajl z krewetek (3 rodzaje)
e miesa pieczone podawane na zimno z réznymi sosami (cumberland, tatarski, majonezowy) (3 rodzaje)
e mini galarty (3 rodzaje)
e wedliny regionalne (3 rodzaje)
e satatki + sosy (3 rodzaje)
e owoce (3 rodzaje)

* ciasta (3 rodzaje)

Alkohol weselny:
e Alkohol kupujemy po cenach detalicznych na zlecenie klienta.
lub:
e Pakiet bez limitu: 49 zt/os.:
woédka (Pan Tadeusz, Wyborowa, Sobieski, Zubréwka), wino wytrawne biate i czerwone, piwo
lub:
e Pakiet bez limitu: 59 zt/os.:
wodka (Finlandia, Baczewski] wino wytrawne biate i czerwone, piwo
lub:
e Open Bar: 89 zt/os.:
* wodka: Finlandia lub Baczewski [serwowana do stotéw)
* wina wytrawne biate i czerwone serwowane do stotow
(wtoskie, francuskie, hiszpanskie, amerykanskie i RPA]

* piwa regionalne pasteryzowane i niepasteryzowane serwowane bez ograniczen do stotéw
* 8 drinkdw na bazie wodki, rumu i whisky z syropami barmanskimi, szronem,
lodem kruszonym i Swiezymi ziotami oraz owocami
* alkohole kolorowe
Drink Bar Rigoletto obstuguje profesjonalna obstuga barmanska.

W cenie menu ujete sa:
* Tablica informacyjna z rozktadem gosci
* Winietki na stot dla kazdego goscia weselnego
* Karta Menu dla kazdego goscia
* Elegancki wystrdj stotu zywymi kwiatami
* Pokrowce na krzesta na zyczenie
* Osobne menu dla dzieci
* Profesjonalna obstuga kelnerska
* Zamienne menu dla jaroszy, wegetarian, wegan lub o0sdb na Scistej diecie
* Apartament dla Nowozencéw
* Wytacznos$é catego budynku Verdi, parkingu i ogrodu dla jednej Pary Mtodej
i jej gosci weselnych bez optat dodatkowych

Dodatki:
* Pudetko pamiatkowych ciasteczek Verdi dla Gosci 25 zt/para
* Animatorka dla dzieci / od poczatku wesela do godziny 1.00 w nocy - 700 zt
* Bufet wiejski — 20 zt/os.
* Bufet deserowy - 20 zt/os.
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